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Noi siamo qui

Nerazzurra

La zampata del presidente

Tre Match-boll sprecati

Siamo riusciti a buttare via ben tre match-ball scudetto, il
primo contro il Palermo, partita in mano nostra con due gol
di vantaggio alla fine del primo tempo, 5 minuti di follia...
terminata 2-2. Secondo match-ball con la Juve, dominata
per 92 minuti, 15 secondi di rincoglionimento...finita 1-
1.Terzo match-ball contro il Napoli. Dopo avere sprecato
un’infinita di energie giovedi in Coppa Italia per una parti-
ta che si sapeva fin dall'inizio che sarebbe stato quasi im-
possibile segnare 4 gol senza incassarne nemmeno uno....
non sarebbe stato piu saggio mettere in campo contro la
Samp le seconde linee risparmiando i titolari per Napoli?
(squadra alquanto modesta) che per batterla sarebbe basta-
to solo un po di lucidita in piu! Nelle ultime tre partite ab-
biamo fatto la bellezza di 2 punti concedendone sette al Mi-
lan che loro di punti ne hanno fatto 9...temevamo la Juve e
ci troviamo i rossoneri a meno 7!!! 7 punti di vantaggio sulla
seconda non sono pochi considerando che alla fine del cam-
pilonato mancano cinque partite, ci possiamo permetterci il
lusso di perderne due e vincere lo stesso il titolo! E allora
dove sta il problema? Dovremmo essere tutti tranquilli e
felici! No io non lo sono proprio per niente, sono stato scot-
tato e non vorrei che si ripetesse qualcosa che abbiamo gia
visto nel recente passato! Rosetti domenica << guarda ca-
s0>> ha ammonito due giocatori che erano in diffida, Stan-
kovic e Balotelli, mettiamoci pure dentro anche la polemica
arrivata puntualmente dal “nano fastidioso” che secondo lui
il gol di mano di Adriano ha pesantemente condizionato la
loro classifica, e sempre secondo lui sarebbero ad un punto
da noi, perché lui i conti & abituato a farli cosi: 3 punti di
meno a loro, 3 punti in piu a noi fanno 6 punti.... ecco senza
quel gol di Adriano sarebbero a meno 1!!'lo mi chiedo: ma
pensa che siamo tutti idioti? A parte che senza il gol di A-
driano casomai avrebbero pareggiato, ma anche se avessero
vinto, i punti di ogni partita sono tre, o per lui vengono rad-
doppiati???quello che mi avvilisce e che stampa e tv concor-
dano...e beh d’altronde é tutta sua!!!




Serie A 2008-2009 - Classifica completa

Pos. Squadra P.ti G Vv N s Gf Gs +/-

1 Inter 74 33 22 8 3 58 25 33

2 Milan 67 33 20 7 6 62 29 33

3 Juventus 65 33 19 8 6 59 32 27

4 Fiorentina 58 33 18 4 11 48 356 13

5 Genoa 57 33 16 9 8 43 32 11

6 Roma 52 33 15 7 11 52 52 0

T Cagliari 49 33 14 T 12 41 34 7

8 Palermo 49 33 15 4 14 46 44 2

9 Lazio 47 33 14 5 14 44 46 -2

10 Udinese 45 33 12 9 12 45 44 1

11 Atalanta 44 33 13 5 15 37 36 1

12 Napoli 42 33 11 9 13 36 37 -1

13 Sampdoria 41 33 10 i1 12 39 44 -5

14 Catania 40 33 113 T 16 34 39 -5

15 Siena 37 33 10 7 16 29 36 -7

16 Chievo 34 33 8 10 15 31 42 -11

17 Torino 30 33 7 9 17 30 52 -22

18 Bologna 29 33 7 8 18 36 57 -21
19 Lecce 27 33 5 12 16 31 57 -26

20 Reggina 24 33 4 12 19 25 53 -28

. A .
Prossimo turno - 34" Giornata
2/5/2009
Bologna - Reggina 18:00
Inter - Lazio 20:30
3/5/2009

Catania Milan 15:00
Fiorentina Torino 15:00
Juventus Lecce 15:00
Palermo - Cagliari 15:00
Roma - Chievo 15:00
Siena - Napoli 15:00
Udinese - Atalanta 15:00
Genoa - Sampdoria 20:30
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Ricette INTERnazionali...

Spagna
Paella di frutti di mare...

Ingredienti
150 g di calamari, 150 g di seppia, 8 gamberoni, 4 scampi grandé, 12 gamberetti, 1

(o]

peperone dolce, 1 cucchiaio oppure 4 peperoncini rossi piccanti, 300 P di olio d'oliva,
cucchiai di polpa di pomodoro, zafferano o colorante per alimenti gial 0, 600 g di riso,
2-3 spicchi d'aglio, brodo di pesce, pit meno il doppio del volume del riso.
Preparazione

Tagliate le seppie e i calamari a cubetti di 2 cm. ; : : ; .
2) Riscaldate I'olio e quando & pronto saltate i gamberi e gli scampi per 1 mi-

nuto. Toglieteli dal fuoco e lasciateli da parte. : ! :
Poi, aggiungete la seppia e i calamari e li fate soffriggere fino a farli dorare.

4) A guesfo punto, mettete il pomodoro e I'aglio triturato e soffriggete il tutto
fino a a doratura del soffritto.

S)thin(ji mettete il peperone dolce, o gli scampi, mescolate il tutto e aggiun-
ge e il riso.

) A seguito, aggjungete il brodo caldo, mezzo spicchio d'aglio tagliato fino e
lasciate cuocereil tutto a fuoco vivace.

7) Dopo 10 minuti di cottura agqsiungere i gamberi, gli scampi e i gamberetti

sopra, lasciate cuocere per altfi 5 minuti fino a quando il brodo evapora com-
pletamente.

Portogallo

Frittatine di gamberi
Ingredienti
300 g di farina, 100 gdi farina di ceci, 300 g di ci?olla bianca tritata finemente, 100 g
di prezzemolo, sale, 300 g di gamberi sgusciati, olio.

Preparazione

In un tegame di acciaig inossidabile mescolate |a cipolla tritata con il prezzemolo e i
gamberi a pezzetti, la farina e I'acqua fino ad ottenere un impasto di giusta consisten-
%a_, ne 'troppo denso né troppo liquido. Lasciate riposare I'impasto per 3 ore prima di
riggerlo. ; : ;
Met%ete al fuoco una [%adella con olio e quando avra ragc};ngmto_ la temperatura di 160°
versate a cucchiaiate ['impasto. Lasciate dorare bene |é Frittatine da un lato, quindi

con una paletta giratele e lasciatele cuocere bene dall'altro. Dovranno risultare croc-
canti al punto giusto.

Germania

Stinco di vitello
Ingredienti
1 kg di stinco di vitello, sale e pepe, 1 cipolla, 1 carota, % di litro di brodo.
Pre ar‘qzioneb
Soffriggere bene in un tegame, che pud anche andare in forno, lo stinco insieme alla
cipolla tritata e alla carota, dopo averlo salato e pepato. Aggiungere il brodo quando il
tutto sia ben arrostito e chiudere il tegame. Far cuocere per 1-2 ore, secondo la ?ran-
dezza, al forno, bagnando molto spesso con il suo fondo di cottura. Aprire la la

] v > ento
Ya d'ora prima della fine della cottura, e bagnare ancora lo stinco, sempre con il fondo

di cottura in modo che risulti glassato e croccante. Tagliare a fette in lunghezza e ser-
vire.
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Un uomo entra in camera da letto, apre l'armadio e dice alla moglie
"ahh! fedifraga , c'é¢ un uomo nell'armadio!"
E lei,"levati da davanti la specchiera ,imbecille!!"

La vedova di Berlusconi si incontra con la vedova di Prodi e con la
vedova di Bertinotti per andare al funerale di Mastella...La fine del-
la barzelletta non la ricordo, ma 1'inizio mi sembra buono...

Caserma dei Carabinieri : Il maresciallo e il brigadiere stanno
guardando il tg della notte quando vanno in onda le immagini di un
uomo che minaccia di buttarsi da un palazzo di 80 metri.il mare-
sciallo scommette 50 euro che 'uvomo alla fine saltera.

«Accetto la scommessa» risponde il brigadierei. Pochi minuti dopo, il
giornalista interrompe le trasmissioni: 'uomo si é lanciato.

1l maresciallo sentendosi in colpa, si volta verso il brigadiere e dice:
«Guarda, lascia stare che non c’¢ bisogno che paghi...».

«No, no - risponde il brigadiere - una scommessa ¢ una scommessa.
Ti devo 50 verdoni».

il maresciallo diventa rosso e insiste: «No, guarda, non capisci. Ave-
vo visto il Tg nell’edizione precedente, quindi sapevo gia come anda-
va a finire».

«Si, ma ti devo dire la verita. Anch’io avevo visto I'edizione prece-
dente. Ma non pensavo che I'avrebbe fatto di nuovo...»

see??,

perche i cavalli hanno le narici larghissime??prova tu a togliertele
caccole con gli zoccoli!!!!

PAROLE CROCIATE

Giochi
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| ORIZZONTALI &
2. Ha ospitato le ultime Okmpadi estive - 8, £, giu
5la s& perrnetie la risoluzione cel contratto - 9, Sua Al
tezza Heale - 12, Struzzo cha vive in Australia - 14. Le
divide Ia P - 18. Aimart! di origine vegetale - 18, John,
compositore statunitarse tra ¢ mascmi fmqfegq!"15r=1=
delia musica del "G00 - 1B. La naziconale t Shevchan-
Ko - 21, Une grande nste ieevisiva amencana (sigla) -
22, S thsputano ogni quattro arni - 24, E' n grado o
provocare fenomen di parapsicologa - 26. Il calciato-
ro necazzurmo rella fotografia (nome e cognome) - 28,
Fiscuctono tibuti - 29. La fa chi prondo in giro - 30,
Le ultime gel.., metro - 34, Dimore di orsi - 33, Seng-
50 Casa ¢t bambola - 34, Nommnati nuowaments a
magogoranza - 37, Un'isola delle Cicladi - 38, La pro-
vincia di Marsala (sigla) - 40, Carattenstico centro pis
ghese nela Murgia - 44, 1l prncipale awersario dei ve-

EI&: gti - 43, Un Wolo onorfico inglese - 44, Duraro al-
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mend quattio settimane - 45, Dipinse una celebie se-
ne ci Ninfea - 48, Navighd sotio il Dhivio Unhersale
VERTICALI :

1. Penmetle o vedese le televisioni satelitan - 2, La fi
qiia delio 210 - 3. Spesso non lascia soeranze - 4. G
catteln. . ool fic - B, Fabbncaro canap e spaghi - 6.
Unicne Magisirah talani - 7. La repubblica suf monte
Titano - 8. Lo sono gil organismi in grado di vivers an-
che in assenza di ossigena - 9. Erano due al tempi del
Borbon: - 10, Yenditon,.. makdli - ¥1, Pacco Gi Cin-
quecento fogl - 13. A volte riesce dificile... vincerla -
17. Lo sono cimici @ cicale - 18. Came per arrosti -
20, Associszione Internazionale oer lo Sviluppo - 23,
Formano la comlia dei fiod - 28, Fitto, scarsamenie
fsdo - 27, Parina ¢ assenso - 3. Le oerca i poe-
ta - 35, Hl circto per § latini - 38, Dieci par gl nolesi -
39, Vene bilznciato dal contro - 42, Pstola - 43, In-
troduce L Doles.
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